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MENU |
(Vdlido hasta junio de 2019)

VIANDAS DE MINA TERRA GALEGA
(1 plato cada 4 personas)

Empandda de la Aldea de pulpo y zamburinas.
Tortilla de Betanzos (patata gallega y cebolla pochada).
Tomate de la Huerta con pipdrra encurtida.
Delicias de merluza a la romana con patata hilada

A ELEGIR UND
Cdldeiro de arroz ala marinera.
o
Corte de merluza de pincho a la vinagreta de estragon con verdurds forneadas.
o
Entrecot de vacuno mayor d la sartén con gio rustico.

EL DULCE FINAL
Quesada gallega con coulis de frutos silvestres.
Café Ardbica e infusiones naturales.
Dulces de la Casa.

RODEGA
VIND BLANCO (Mdagnum)
(D.0.: Rueda) Guardavinas - Verdeio 100%.
VIND TINTO (Mdgnum)
(D.D.Ca. Rivia) Hacienda Calavia, Crianza - Tempranillo 100%.

Aguds minerdles (con o sin gas).

PRECIO POR PERSONA 45,00€
10% VA, INCLUIDD

Indicaciones: .
e  Elmend incluye las bebidas desde el inicio de la comida/cena (entrantes) hasta fin de la misma (postres).
Consulte las opciones de bienvenida con nuestro Departamento de Eventos.
e Las consumiciones que se tomen antes o después se consideran extras y, por lo tanto, se abonarian aparte.
e  Si tiene alguna intolerancia alimentaria, haganoslo saber. Disponemos de informacion sobre alérgenos.
e Los platos del ment son susceptibles de ser sustituidos por otros de iguales o mejores caracteristicas segtin necesidades del
restaurante.
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MENU 2
(Vdlido hasta junio de 2019)

VIANDAS DE MINA TERRA GALEGA
(1 plato cada 4 personas)
Tortilla de puerros y merluza de pincho.
Buiuelos de bacdldo con miel de caina (2 Uds por persona).
Ensdldda de ventresca de bonito con tomate y cebolleta.
Pulpo a la Gallega con sus cachelos.

A ELEGIR UND
Cdldereta de arroz con verduras de la Huerta,
0
Merluza de Celeiro con patatings, dceite y didda de pimenton.
0
Chuleta de ternera gdllega a la sartén (churrasco).

EL DULCE FINAL
Filloas caseras
("Blondas” rellenas de crema pastelera, fritas con canela y azicar).
Café Arabica e infusiones naturales.
Dulces de la Casa.

RODEGA MAGNUM
(A ELEGIR UN BLANCD Y UN TINTD)
VINO BLANCD
(D.0. Albarino) Martin Codax - Albarino 100%.
(D.D.Ribeiro) Neno de Somoza - Godello 100%.
VIND TINTO
(D.D.Ca. Rivia) Hacienda Calavia, Crianza - Tempranillo 100%.
(D.D. Ribera de Duero) Conde de San Cristdbal
-Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot,
Aguds minerdles (con o sin gas).

PRECIO POR PERSONA 48,00€
10% VA, INCLUIDD

Indicaciones: .
e  Elmend incluye las bebidas desde el inicio de la comida/cena (entrantes) hasta fin de la misma (postres).
Consulte las opciones de bienvenida con nuestro Departamento de Eventos.
e Las consumiciones que se tomen antes o después se consideran extras y, por lo tanto, se abonarian aparte.
e  Si tiene alguna intolerancia alimentaria, haganoslo saber. Disponemos de informacion sobre alérgenos.
e Los platos del ment son susceptibles de ser sustituidos por otros de iguales o mejores caracteristicas segtin necesidades del
restaurante.
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MENU 3
(Vdlido hasta junio de 2019)

VIANDAS DE MINA TERRA GALEGA
(1 plato cada 4 personas)
Fuente de gambas blancas cocidas.
Zamburiiias al horno con cebolla pochada al Albarino (2 uds. por persona).
Alcachofas naturdles ala parrilla (2 uds. por persona).
Pulpo de pedrero d la brasa con Alioli suave.

A ELEGIR UND
Cdldero de arroz con carabineros.
0
Rdpe de tripa negra con refrito de dgio-guindilla.
0
Solowiillo de vaca gdllega a la parrilla.

EL DULCE FINAL
Tocino de cielo al caramelo.
Café Ardbica e infusiones naturdles.
Dulces de la Casa.

RBODEGA MAGNUM
(A ELEGIR UN BLANCD Y UN TINTD)
VINO BLANCD

(D.0.: Albarino) Martin Codax - Albarino 100%.

(D.D.: Ribeiro) Neno de Somoza - Godello

VIND TINTO
(D.D.Ca. Rivia) Hacienda Calavia, Crianza - Tempranillo 100%.

(D.D. Ribera de Duero) Conde de San Cristdbal

- Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot),

Aguds minerdles (con o sin gas).

PRECIO POR PERSONA 53,50€
10% VA, INCLUIDD

Indicaciones: .
e  Elmend incluye las bebidas desde el inicio de la comida/cena (entrantes) hasta fin de la misma (postres).
Consulte las opciones de bienvenida con nuestro Departamento de Eventos.
e Las consumiciones que se tomen antes o después se consideran extras y, por lo tanto, se abonarian aparte.
e  Si tiene alguna intolerancia alimentaria, haganoslo saber. Disponemos de informacion sobre alérgenos.
e Los platos del ment son susceptibles de ser sustituidos por otros de iguales o mejores caracteristicas segtin necesidades del
restaurante.
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MENU 4
(Vdlido hasta junio de 2019)

VIANDAS DE MINA TERRA GALEGA
(1 plato cada 4 personas)
Jamdn ibérico de montanera.
Gamba roia a la parrilla,
Pulpo d la gadllega y sus cdchelos.
Lurds de potera fritas con manonesa de Albariio. (Calamares)

A ELEGIR UND
Cdldereta de arroz con bogavante nacional.
o
Trancha de rodabadllo salvaie d la Gallega.
o
Solomillo de vaca mayor alas brasas con pimientos confitados.

EL DULCE FINAL
Hoidldre de manzana y crema pastelera con helado de vdinilla.
Café Ardbica e infusiones naturales.
Dulces de la Casa.

RBODEGA MAGNUM
(A ELEGIR UN BLANCD Y UN TINTD)
VINO BLANCD
(D.0.: Albarino) Martin Codax - Albarino 100%.
(D.0.: Ribeiro) Neno de Somoza - Godello 100%.
VIND TINTO
(D.D.Ca. Rivia) Hacienda Calavia, Crianza - Tempranillo 100%.
(D.D. Ribera de Duero) Conde de San Cristdbal
-Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot,
Aguds minerdles (con o sin gas).

PRECIO POR PERSONA 58,00€
10% VA, INCLUIDD

Indicaciones: .
e  Elmend incluye las bebidas desde el inicio de la comida/cena (entrantes) hasta fin de la misma (postres).
Consulte las opciones de bienvenida con nuestro Departamento de Eventos.
e Las consumiciones que se tomen antes o después se consideran extras y, por lo tanto, se abonarian aparte.
e  Si tiene alguna intolerancia alimentaria, haganoslo saber. Disponemos de informacion sobre alérgenos.
e Los platos del ment son susceptibles de ser sustituidos por otros de iguales o mejores caracteristicas segtin necesidades del
restaurante.



